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2 cenmaopsa - 15 cenmaopa 2018 zooa
TEeXHOJIOTUU NPOU3BOICTBA

MSITKMX CBIPOB C 0€JI0l U ro1y0oH MIECEHbI0 HA KO3EM U KOPOBBEM MOJIOKE

Ha 0aze perentara YJIbTPAOUIIbTPALINN
cpokom 2 Heaenu B DHUJIb

JJ1s1 POCCUMCKUX CIIEUATUCTOB

rpymnna 8 CnenHaJIlCTOB + pYKOBOJAUTED
rpynnsl FOmus Yuerosa

TexHo/0ruM MPOU3BOJACTBA 2 HejeJIu,

IHWNJIb — JIs Pom crop @opon npuesa 2 ceHTA0Psi (BOCKPeceHbe) — 0The3]]
212, rue Anatole France 15 cenTsopsi(cyo6oTa)

BP 141

74805 LAROCHE SUR FORON CEDEX-

France IIpakTHYecKkoe 00y4yeHHUe B BUJIE IPOU3BOACTBA MATKUX
tél +33 4 50 03 01 03 CBIPOB € 0em0i1 1 romy0ol IIECEHBI0 U3 KOPOBLETO

iv74 MOJIOKa, Takux kak KamamOep u bpu, Tpaaniimonseie u
www.enilv/a.com crabunusupoBannsie, bie n’OBepHb, ['opronsona nombue,

PykxoBoautens 06yquI/I$I - Hugo Kporren, Ilukonon, BananceH, cBexue chlpsl 6e3
FRANQUELIN, nupektop npou3BoACTBa COo3peBaHus, Ul HaMa3bIBaHUs, Ha Oase pereHtara Y@,
ENIL La Roche sur Foron 38 yacos
FRANCE Teopernyeckasi YaCTh 110 KPUTHYECKUM TOYKAM
+33 788786035 TEXHOJIOTUH TIPOM3BOJICTBA MATKUX CHIPOB C OEII0i U
hugo.franquelin@enilv.fr rosry0oii MIeCeHbI0 U3 KOPOBHETO MOJIOKA!

35 gacos

www.enilv74.com




FRANCE
PROCESS

NHXWHNPUHT N OBOPYOBAHUE
ONA NAWEBOIo U XMMWYECKOTO

NnPON3BOACTB

ITPOI'PAMMA ObBYYEHHA: 1 neoena 03/09/2018 — 07/09/2018

semaine 1 /Hegensa 1 (Fabrication au lait pasteurisé — nponsBoACTBO Ha NAcTepV30BaHHOM MOJIOKe)

Lundi/lH 03/09/18 JT

Mardi/Bt 04/09/18 AS

Mercredi/Cp 05/09/18 AS

Jeudi/MT 06/09/18 JT

Vendredi/[1T 07/09/18 JT

9h00-12h30
Cours en salle :

Introduction a la technologie
fromageére, définitions et
réglementation

Descripteurs fromagers
Univers des fromages a

pate molle (lactique,

présure, mixte, bleu ...)
Rappel sur la composition du
lait, différence entre le lait de
vache (V) et le lait de chévre (C)
Nadege Bel

Teopus :

BeeneHve B cbipodenbHyto
TEXHONOrnio

Onpegenenus n
pernameHTauus
TexHonornyeckme onncaHus
PasHoobpasne TexHonoruni
MSITKMX CbIPOB (MOFOYHOE U
depMeHTHOE CKBaLLVBaHWe,

6h30-12h30

Travaux pratigues :
-Fabrication en atelier

pilote de fromage type

PM a crodte fleurie,

(Type Camembert stabilisé—
4xV —bassines 30L)

-Prépa lait pour fabrication PM
lactique (Type Crottin
/Picodon - V — Pour 2
bassines de 40-50L- 1 sur la
base du lait, 2 sur la base de
retentate 1,3-1,4 )

-Prépa lait pour PM tradi et
Feta (4 V —bassines de 30L)
Lait de vache : 360 L
Nadege BEL/Christelle
BOURQUI

Bbipabomku cbipos:
-Mpoun3BoACTBO Ha MUMOTHBIX
YCTaHOBKaX MSTKUX CbIPOB C
NoBEPXHOCTHON NNeCceHbIo, C

6h30-12h30

Travaux pratiques :
--Moulage / Egouttage PM
lactique

-Démoulage / Salage /
pesée PM Cam stabilisé
-Fabrication en atelier
pilote de fromage type

PM traditionnelle a cro(te
fleurie, Type Camembert
traditionnel et Brie
traditionnel et PM type Feta
UF-

Emilien FATET

Camille LENEVEU

Bbipabomku cbipos:
dopmoBaHue/cTekaHme
CBEXMX CblpOB

- Bblemka 13 cpopm /
nocornka /B3geLunBaHve
cTabunuavpoBaHHOro
kamambepa

6h30-12h30
Travaux pratigues :
Avec Ultrafiltration
du lait

Production de
fromages

lactiques a partir de
St-Moretz rétentat
d’'UF (FCV 1,3-1,4)
-Démoulage / Salage
/

pesée PM lactique
-Démoulage / Salage
/

pesée PM Cam tradi
et

Brie tradi
-Démarrage affinage
fromage

Lait de vache : 150 L
Camille LENEVEU
Emilien FATET

6h30-12h30

Travaux pratigues :
Fabrication de grands
levains

Anne BOULAN et
Nadege BEL

Alternance TP/Cours :

La préparation des
ferments, les points clés de
la conduite de la production
de grands levains.
Ferments lactiques en PM:
Caractéristiques, role en
technologie PM pour
bactéries lactiques

Nadege BEL

Bbipabomku cbipos :
BbipaboTka
NPOU3BOACTBEHHbIX
3aKBacok

Matin/ CMeLLlaHHasi TEXHOIOrWS, Cbipbl C | LBETYLLen Kopoykon, ( Tun- -NpOV3BOACTBO Ha Bbipabomku cbipos: YepedosaHue
YTtpo ronyboii NneceHbHo ...) CcTabununanpoBaHHbI N NUNOTHBIX YCTaHOBKaX Ha 6ase ynbTpa- | Teopuu/Boipabomku :
KopoTko 0 coctaBe Mosoka kamambep (4 6accuHa no 30 TpaguumoHHoro kamambepa | mnbTpaummn MoagroToBka
NPUMEHNTENbHO K MArKUM NUTPOB KOPOBLEFO MOOKa) C LiBETHOW KOPOUYKOM, MoJioKa hepMeHTOB, KntoyeBble
cblpaM, NpUHUMNUanbHble -Moprotoska Monoka Ans TpaavumoHHoro kamambepa u| NpousBoacTeo MOMEHTbI B NPOVN3BOACTBE
oTnmyms koposbero (V) n Npou3BOACTBA CBEXMX CbIPOB TPaAWLIMOHHOrO 6pu 1 CBEXWX MATKNX 3aKBaCOK.
ko3bero (C) monoka MOJIOYHOTO CKBaLLMBaHUSA (TUN | MArkoro cbipa deta Ha CbIpOB MonouHble 3akBacku Ans
Crottin / Picodon - V Ha 2 ocHoBe Y& TMn St-Moretz n3 MSIFKUX CbIPOB :
6accuHa no 40-50 n -1 peTeHTaTa (cbakTop XapakTepucTUKL U posnb
6accuH Ha 6ase mornoka, 2-i KOHUeHTpauum 1,3- 3aKBacoK 1 ropbl MOMokKa
6accuH Ha 6a3e peTeHTaTa) 1,4) B TEXHOMOTMU MSATKUX CbIPOB
-MogrotoBka Monoka Ha - Bblemka 13 chopm /
3aBTpa AN TPaAMLIMOHHbIX Moconka /
MSITKUX CbipoB U ®eTbl (4 V B3BELUMBaHNE CBEXUX
6accuHa no 30n) MSITKUX CbIPOB
- Bblemka 13 chopm /
Moconka
/B3BELIMBaAHNE
TPaauLIMOHHOTO
kamambepa,
TpaaMUMOHHOro 6pu
- Bblknagka Ha
cospeBaHvie
KopoBbe
Monoko:150n
14h00-17h00 14h00-16h00 14h00-16h00 14h00-16h00 14h00-15h00
Cours en salle : Cours en salle : Cours en salle : Cours en salle : Cours en salle :
Principales étapes de Préparation du lait — Technologie des PM et PM Technologie des PM Rendement — comment a
fabrication fromagere en pasterisation et sur la base de retentat : : regler, sur la base du lait et
pate molle standardisation Maturation, Coagulation Egouttage sur la base de retentat
(de la maturation a + suite TP (emprésurage Nadéege BEL Nadéege BEL 15h00-16h00
I'égouttage) — sur la base du lait PM lactique sur la base du lait Question/ réponses suite TP
et sur la base de retentat et sur la base de retentat) Complément d’information
Aprés-midi/ Emilien FATET Camille LENEVEU (suite et fin des cours)
Brtopas Teopus : Nadege Bel
nonosunHa Teopus : Teopus : TexHonorna MArkmx cbipos Teopus : Teopus :
OHsA OcHoBHbIe 3Tanbl MoaroToBka Monoka — W MSITKUX CbIpOB Ha 6a3e TexHonorus Bbixoa cbipoB kak
Npou3BOACTBA MSAMKUX CbIpOM nactepusauus u peTeHTaTa: co3peBaHue npov3BOACTBa perynuposaTb — Ha 6a3se
(oT cospeBaHust o cTaHAapTU3aLmMst Mornoka Morioka v koarynsums MSITKUX CbIPOB : Morioka 1 Ha 6ase
cTekaHusi/acugndmkaumm) — Ha + B NPOAOMKeHne Acuandmkaums peTeHTaTa/
OCHOBE MOJI0Ka 1 Ha OCHOBe npakTuyeckunx pabot — (cTekaHue) BOMPOCHI/OTBETHI MO

peteHTara

BHECEHUe 3aKBacoK Anst
CBEXVX CbIPOB Ha OCHOBE
MOJIOKa 1 Ha OCHOBE
peteHTara

BblpaboTKam CbipoB




FRANCE
PROCESS

NHXWHNPUHT N OBOPYOBAHUE
ONA NAWEBOIo U XMMWYECKOTO

NnPON3BOACTB

2 neoena 10/09/2018 — 14/09/2018

semaine 2 /Hegens 2 (Fabrication au lait pasteurisé — npoM3BoACTBO Ha NacTepn3oBaHHOM MOJIOKE)

Lundi 10/09/18

Mardi 11/09/18

Mercredi 12/09/18

Jeudi 13/09/18

Vendredi 14/09/18

9h00-12h30
Cours en salle :
Principales étapes de
fabrication fromagére en
technologie Bleu

-Soins des fromages de la
semaine 1

-Préparation des essais
de la semaine 2
-Schémas de fabrication

Nadege BEL

Teopus :

OCHOBHbIe 3Tanbl
npounsBoACcTBa rony6blx CbipoB
-¥YxopA 3a cblpamu Hegenu1

- MoprotoBka BbIpaboTOK
Hepenu 2.

6h30-12h30

Travaux pratigues :
-Fabrication en atelier

pilote de bleu fort type Bleu
d’Auvergne

(4V bassines 30L)
-Préparation des laits pour PM
Bleu doux type Gorgonzola et
Bleu de Bresse

(4 V bassines 30L)

Lait de vache : 270 L
Nadege BEL
Christelle BOURQUI

Bbipabomku cbipos:
-Mpon3BOACTBO Ha MUMOTHBLIX
yCTaHOBKaX MSITKUX CblPOB C
rony6oi nnecexbto, TMN Bleu

6h30-12h30

Travaux pratiques :
-Fabrication en atelier
pilote de fromage type

PM bleu doux type
Gorgonzola et Bleu de
Bresse

-Préparation des laits pour
fabrication PM lactique UF
avec égouttage en sac
pyramide

(V -2 bassines 40L — 1
bassine sur la base du lait,
2 bassine sur la base du
retentate et sans flore
d’affinage — fromage sucre
avec des fruits )

Lait de vache : 90 L
Nadege BEL

6h30-12h30

Travaux pratigues :

Avec Ultrafiltration du lait
Production de fromages a
pate molle a partir de
rétentat d’'UF (FCV 4) type
Pavé d’affinois

- Moulage / Egouttage PM
lactique type pyramide
-Démoulage / Salage /
Pesée PM lactique
-Démoulage / Salage /
Pesée Bleu doux
-Piquage des bleus et
plombage

Lait de vache : 200 L
Nadege BEL

Camille LENEVEU

7h00-12h00
Visite extérieure :
Atelier de
fabrication PM
Atelier d’affinage

Nadege BEL

[MoceweHue
npousgodcmea:
[Mpon3BoACTBEHHbI
N Uuex MArknux
CbIpoB
Mpon3BoACTBEHHbI
1 Lex co3peBaHus
(kamepa
CO3peBaHus)

?Af”g;n/ - CxeMbl NpoN3BOACTBa d’Auvergne Camille LENEVEU Bbipabomku cbipos:
(4 V 6accuHos no 30n) Ha 6a3e ynbTpa-
- MoaroTtoBka Monoka Ans Bbipabomku cbipos: cunbLTpaLun Momnoka
cblpa TN FoproHsona flonkye | - MNpousBoacTBo Ha -Mpon3BOACTBO MAMKMX CbIpOB
v Bne ge bpecc NUNOTHBIX YCTAHOBKaX Cbipa Ha 6a3e peTeHTaTa Y®
(4 V 6accuHos 30n) Tvn FoproHsona Jonbye u (cbakTop KOHLUeHTpauuu 4) Tun
Koposbe monoko: 270n Bne ge Bpecc Pavé d’affinois
- NPOV3BOACTBO MAMKNX -dopmosaHune/CTekaHne
CBEXWX CblpoB Ha base MSArKMX cbipoB Tuna Mupamug,
peTeHTaTta co OTXMMOM B -Bblemka 13 chopm/Mocon
MeLlKax CbIpoB TuN ka/B3BelumBaHNe MSITKVX CbipOB
Mupamug, -Bblemka 13 chopm/Mocon
(kopoBbE MOOKO - 2 ka/BsBelunBaHue cbipoB Bne
6accuHa x 40 n — 1 6accuH ne Bpecc
¢ chnopoin cospeBaHus, -lMpokanbiBaHue CbIpOB C
BTOpOW 6accuH — 6e3 rony6oi nneceHbto 1
¢hnopel cospeBaHus, nnomb6uposka
crnagkuii ¢ dopykTamu)
Koposbe monoko: 90 n
14h00-17h00 14h00-16h00 14h00-16h00 14h00-16h00 13h30-15h30
Cours en salle : Cours en salle : Cours en salle : Cours en salle :
Salage et affinage + Flores d’affinage Défauts produits Technologies Bilan de formation
Equipements et gestion T° membranaires — Tous formateurs
et HR en cave d’affinage Nadege BEL Camille LENEVEU spécificités de Remise
N - Nadege BEL I'ultrafiltration attestations
A’gfg;;'ld'/ Teopus : + questions/réponses formations
Teopus : Teopus : [edexTbl MArkvMx cbipos Julie DEBALLON
nonoBsunHa .
oHs Moconka n co3peBaHne+ Mukpodnopa co3peBaHus Patrice GABORIT
O6opynoBaHue ans Teopus : PesynbTathbl
perynupoBku T° 1 BNaXHOCTW B MemGpaHHble TEXHOMNOMMK — npodeccroHanbLHoO
KaMepax co3peBaHusl. 0cobeHHOCTH 1 NoAroToBKK
ynbTpacunbTpaumn+ Bpy4yeHve
BOMPOCHI/OTBEThI Avnnomos

Ilpozpamma pabouezo ona:
- 3aBTpak B roctunune Mont Blanc Hotel ¢ 6-30 yrpa no 6-45 yrpa
- MpakTH4Yeckuil mnu Teoperudeckuit kypc ¢ 7-00 mo 12-30 B DHuub. [IpakTHueckue BbIPaOOTKU CHIPOB
OyAyT MPOXOJUTH B IpyIax Mo 2 yenoBeKa, CbIp Oy/eT BrIpadaThIBaThCsl B OACCHMHAX JUISI MATKUX CHIPOB I10
30 1 B cnenMaIbHOM HWJIOTHOM aTeibe JUIsl MSATKUX CBHIPOB B DHWIb. TeXHOJIOTHYECKHEe TaOIHIbI Ha
PYCCKOM sI3bIKe (IJIs1 KaX/JI0M BBHIPAOOTKM CBHIPOB) JJIs 3amojHEeHus OynyTr Bam mepenansl B DHMIIB, mepen
HavaJioM Kypca.
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NHXWHUPUHI 1 OBOPYJOBAHUE

AnA NMWEBOro N XMMYECKOT O

NMPOMN3BOACTB

- ¢ 12-30 mo 14 4 — 06ex B CTOIOBOI DHUIIB, B pEAIbHOCTH BPEMEHH OKOJIO | yaca, u Jajee yXoJ 3a ChIpOM
(TmepeBopayMBaHMsI, OCOJIKA)

- ¢ 14 mo 17 yacoB — yxox 3a ChIpOM, Jlajiee TEOPETUUECKUM Kypc. Bech TEKCT KakJI0TO TEOPETHUECKOIO
Kypca Oymer Bam oTmpaBiieH 1Mo 3JEKTPOHHOW MOYTE HA PYCCKOM si3bIKe 10 2 ceHTssOps 2018, uroOsr Bl
MOTJIH 3apaHee 03HAKOMHTHCS (BCETO 8 TeOpeTHYECKHX KypcoB). Yarle BCero Teopus 3aKaHIUBACTCS OKOJIO
6 JacoB Beuepa.

- ¢ 18 1o 19 Beuepa — Bo3Bpamienue B roctuauity Mont Blanc (280, Rue du Rhone - 74800 Saint-Pierre-en-
Faucigny) https://www.montblanc-hotel.fr/ wu yxun B oTene (B CTOUMOCTh OOYydYCHHs BKJIHOYCHO 3-X
pa3oBoe MUTaHKUE B paboyue JHU).

[IporpaMmma rmocemieHus ChIPOJIENBbHBIX 3aBOJOB B BbIXOAHbIE JHM 8-9 cenTsaOps 2018 rona
COTJIACOBBIBACTCH.

Hawe 06yuenue 6yoem npoxooums ¢ Hayuonanwvroii lllkone Monounou I[lpomviwnennocmu SHUJIBB, Jla
Pow ciop ®Dopon, no ompabomannoii cucmeme obyueHus (IKCHePUMEHMANbHBIN YeX MASKUX CblpO8 U
npouU3800CmEeHHble Yexd, 1a00pamopusi MUKpOOUOLO2UY U MOTIOYHOU XUMUU, UHGOPMAYUOHHBIU YeHmD).
Ilpenooasamenu  DHUJIb  sasenaromcs  npogecCUOHATbHLIMU — CREeYUuarucmamu,  001a0aruumu
neoazo2uyeckuM U HAy4HbIM ONbIMOM 6 Meopuu U Ha NpaKmuxe, U NPeBOCXOOHbIM 3HAHUEM MOJIOYHO20
ceKmopa npomvlulienHocmu, Kkak 6o @panyuu, max u 6 mupe. Taxoce eecmu obyyeHue 6yOym cneyuarucmol
komnanuu ACTALIA FRANCE (nayunwiii uenmp nocmanosku mexHonao2uil (pamuy3ckux cbvlpoe)-
pyKkosooumenvy mexronocudeckozo omoena Nadege Bel u cneyuanucm-coipooen Emilien Fatet.
Cmoumocmp: 4500 espo + HJ[C 18% Ha oO0HO20 yuacmHuka — 8ce 6KIIOUEHO (Npoxcusanue, numauue,
ooOyueHue, mpancpep, nocewjenue 3a60008 8 8bIX0OOHbIE OHU). Asuadbunremol, 8U3a U CMPAXOBKA OMHOCAMCSL
Ha cuem 3akazuuka, ce ocmanvroe obecneuusaem Ppanc llpoyecc.

Ycnosue noomeepscoenun yuacmusa: cmpozco oo 20 aseycma 2018 2o00a (be3 weneenckoii 6uswt) uau 0o 28
aseycma 2018 (npu Hanuuuu weHeeHCKoU 8U3bl).

bponupoeanue asuabunemos: asuaxomnanus Aspognrom, evirem 2 cenmsaops 6 9-00 uz I[llepememsbeso,
npunem 6 JKenesy 6 11-40, svinem uz Keneswt 15 cenmsaops 6 12-40, npunrem 6 17-05 6 Mocksy.

Humanue: 100 esépo c 1 uenoseka 3a 2 8biX00HBIX OHsL (MPeEXpaz060e numatue)

Konmaxkmeui: no ecem eonpocam oopawaiimecwv: FOnus Yucmoea, +79262291715, ogpuc +74956849005,
anekmponnstii aopec: [t@fprocess.ru, Hamanva Bensaesa office@fprocess.ru



https://www.montblanc-hotel.fr/
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